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Lunch (11.30-15.00)

Stevige favorieten voor een smakelijke galop door de middag.

Broodjes
Portobello 	 13,5
gerookte groente spread • zuurkool • mesclun • komkommer 
ui • chili-olie
Taleggio 	 13,9
rucola • walnoten • peer • portstroop • komkommer
Kabeljauwrilette	 14,4
augurk • zongedroogde tomaat • gefrituurde ui • appel • mesclun
Chicken bulgogi	 14,2
Gochujang-mayonaise • mesclun • ui • nori kroepoek • koriander

Warme gerechten
12-uurtje HGP 	 16,2
rode linzensoep • broodje HGP-kroket • broodje portobello
12-uurtje	 16,2
rode linzensoep • broodje rundvleeskroket • broodje chicken bulgogi
HGP-kroketten 	 12,9
van Cas & Kas • rauwkost • mosterd
frites i.p.v. brood� + 1,5
Rundvleeskroketten	 12,9
van Lodewyck • rauwkost • mosterd
frites i.p.v. brood	 + 1,5
Uitsmijter	 9,8
topping(s) naar keuze: champignons + 1 / kaas + 1,5 
gerookte kipfilet + 1,5 / kalfsbacon + 2,5



Goed brood maakt het verschil. Daarom kiezen we voor biologisch vijfgranen 
desemlandbrood van Carl Siegert. Smaakvol, stevig en dagelijks vers.

Glutenvrij brood i.p.v. landbrood 	 + 2,9

Salade
Maaltijdsalade Witlof Groot Genot 	 17,8
plantaardige witte tuinkaas • mesclun • sinaasappel • walnoten 
aceto uitjes • mosterd-ahornmayonaise • pompoen • brood

Uit De Soepketel (vanaf 11:30)
Rijk van smaak en altijd geserveerd met brood voor de nodige paardenkracht.

Rode linzensoep klein 	 5
kerriecroutons • chili-olie • koriander
Rode linzensoep groot 	 9
kerriecroutons • chili-olie • koriander
Seizoenssoep klein	 dagprijs
wisselend garnituur
Seizoenssoep groot	 dagprijs
wisselend garnituur

Heeft u een allergie? Meldt dit bij een van onze medewerkers.

 vegetarisch  veganistisch  glutenvrij

De basis van een goed gerecht begint 
bij de kwaliteit van onze ingrediënten. 
Ontdek hier meer over onze leveranciers:



Haute Frituur (vanaf 11.30)
Goudbruin geluk uit de frituur, de hele dag door.

Mini loempia’s 	 7,5
6 stuks • chilisaus

Krokante bloemkool 	 9
Garam masala • yoghurt-muntdip

HGP-bitterballen 	 9
van Cas & Kas • 6 stuks  • mosterd

Rundvlees bitterballen	 9
van Lodewyck • 6 stuks  • mosterd

Kaassticks 	 9
6 stuks • chilisaus

Mini kebab kroket 	 9,5
Cas & Kas meets Karma Kebab • 6 stuks • knoflooksaus

Italian loaded fries 	 8,3
Parmezaan • truffelmayonaise



Om Te Delen (vanaf 11.30)
Voor de hele kudde. Of voor één gulzig paard.

Notenmix 	 6,5
cashew • pecan • amandel • pepita • king size pinda • katjang pedis

Breekbrood 	 7,9
zwarte knoflook limoen boter • olijfolie • geroosterde paprikadip

Spring roll 	 7,5
komkommer • biet • wortel • gochujang-mayonaise • chilisaus

Kippenvleugels	 9
6 stuks • geroosterde paprikadip

Sticky soja gehaktballetjes	 9
6 stuks • atjar

Kaasfondue 	 17,7
brostei • komkommer • bleekselderij • wortel • Chiogga biet • koolrabi

Nacho’s 	 11,5
cheddar • jalapeño’s • tomatensalsa • bonendip • favamole

Kaasplateau 2 personen 	 22,5
Utregse Oude Gracht • Boeren Leidse Sleutelkaas • Bleu de Alkmaar 
suikerbrood • portstroop • walnoten • peer

Heeft u een allergie? Meldt dit bij een van onze medewerkers.

 vegetarisch  veganistisch  glutenvrij



Wereldse Gerechten (vanaf 17.00)
Smaken van dichtbij en ver weg, verzameld in één stal. Twee per persoon, 
aangevuld met bijgerechten, vormen een complete maaltijd.

Groene weide
Truffelchampignonravioli 	 12
geroosterde pompoen • truffelsaus • salie • hazelnoot • rucola
Tempeh 	 9
pindasaus • gado-gado • emping • kentang • rode peper
Bombay chickpeas 	 10,5
naanbrood • vegan feta • pompoen • rode biet • koriander
Witlofsalade Klein Geluk 	 11,5
vegan witte tuinkaas • mesclun • sinaasappel • walnoten • aceto-uitjes
mosterd-ahornmayonaise • brood
Indonesian overloaded fries 	 10
rendang van biet • kentang • atjar

Van het erf
Saté van kippendijen	 9,8
pindasaus • gado-gado • emping • kentang • rode peper
Runderbrisket	 13,5
aardappelpuree • witlof • gorgonzolasaus • walnoten
Korean overloaded fries	 12
chicken bulgogi • gochujang-mayonaise • nori kroepoek

Uit de zee
Mosselen	 13
Texels Zeebries Blond bier • knoflook • rode peper • mosselgroenten • aioli
Vangst van de Dag	 12,5
groene curry • seizoensgroenten • atjar • limoen • cashewnoten



Bijgerechten
Trouwe metgezellen naast je hoofdgerecht.

Frites geserveerd met mayonaise en ketchup	 5,2
Nasi goreng 	 5,5
Geroosterde seizoensgroenten met yoghurt-muntdip 	 7,2
Italian loaded fries met Parmezaan	 8,3 
en truffelmayonaise 
Gemengde salade 	 5
Extra brood	 2,2
Tipje saus	 vanaf 0,9

Desserts
De teugels mogen los. Tijd voor iets lekkers.

Apfelstrudel 	 9,5
vanille-ijs • boerenjongens • rum-vanillesaus • poedersuiker • atsina
Sweet winter bowl 	 9,8
meringue • peer • pecanroomijs • mascarpone • kaneel 
gezouten karamel • atsina
Kaasplateau 1 persoon 	 11,5
Utregse Oude Gracht • Boeren Leidse Sleutelkaas • Bleu de Alkmaar 
suikerbrood • portstroop • walnoten • peer

Heeft u een allergie? Meldt dit bij een van onze medewerkers.

 vegetarisch  veganistisch  glutenvrij
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